Laurent-Perrier

L.a Cuvée

Diezer Wein kann nur mit dem reinsten
Traubenmost bereitet werden. Er allein ermt’:g]icht es
Laurent-Perrier, .La Cuvée” herzustellen, einen
Ghamp Agrer Vo grcﬁ.er Feinheit und Frische, die
nach langer Reifung in unseren Kellern erzielt

werden.

Der hohe Chardnnnay—f—'&nteil ist die G—rundlage des
Stils und der Personlichkeit von Laurent-Perrier.
Reinheit, Frische und Eleganz sind die edlen
Eigenschaften von diesem Wein, der auf den Geist

dez Hausez einstimmet.

Der Laurent-Perrier-
Stil

Indem das Haus seinen Brut mehrheitlich mir
Chardc:nnay ausarbeitet, der seltensten Rebsorte der
Ghampagne, Eringt es seine Besonderheit zum

Ansdruck und unterstreicht so den , Laurent-

Perrier-5til”: Frische, Feinheit und Eleganz.

Nach 15 Jahren intensiver Arbeit an der Qualitar,
nach stetigen Fortschritten in der Weinbere itung und
einem immer weiter verbeszserten Verschnirr stelle

Laurent-Perrier nun La Cuvée vor.



Sensorische Merkmale

Eine blassgoldene Farbe. Sehr feine Perlen, die eine
sehr bestindige Schaumkranz bilden. Zart an der
Nase mit Aromen nach frischen Zitrusfriichten und
weiflen Bliiten. Die Komplexitit des Weines driicke
sich in aufeinanderfolgenden Noten wie
Weinbergpfirsich und weiflen Friichten aus. Eine
Perfekte Balance aus Frische und Finesse sowie

ausdrucksvollen Fruchtaromen im Finale.

Sen’iertemperatur: zwischen 8°C und 10°C.



Assemblage und
Weinb ereitung

Fiir die Assemblage wird nur der Most aus der Cuvée
verwendet, d.h. lediglich 8o % der

Traubensaftgewinnung.
Rebsorten-

Uberwiegend Chardonnay, mehr als 50%
Pinot noir, iber 30 %

Erginzt durch 1o bis 20 % Meunier

+ 20 bis 30 %* Reserveweine, um eine perfekte

Kontinuitdt des Stils zu gewidhrleisten.

Crus: Fiir die Zusammensetzung von La Cuvée
werden mehr als I00* von Laurent-Perrier

ausgewihlte Crus verwendet.

La Cuvée erhilt eine ideale Reifung im Keller. Die
daraus resultierende Ausgewogenheit und Frische

erlauben eine geringe Dosage.

* Diese quantitativen Angaben kénnen variieren und

sind reine Richtwerte.



Speise empfehlung

Dieser frische und klare Wein eignet sich bestens als
Aperitif. Seine Noten von Zitrus und weiflen
Friichten, seine bemerkenswerte Ausgewogenheit mit
einer subtilen Perlage machen ithn zum idealen

Begleiter zu feinstem Geﬂiigel und Fizch.



